
 
 

 
 
 
 
 

Winter - MENÜ 
 

Couvert mit Brot, Butter und veganem Aufstrich 
 

°°° 
 

Kichererbse und Brokkoli auf Mandelboden 
mit Erbsencreme und Wildkräutersalat, Orangen-Ingwer-Dressing 

 
°°° 

 
Consommé double  

mit Entennockerl und Gemüsejulienne 
 

°°° 
Aprikosen-Zitronenmelissen-Sorbet 

 
°°° 

 
Heimisches Jungbullenfilet, rosa gebraten, auf Madeirajus 

mit Kürbis-Kartoffelpüree und zweierlei Karotten 
 

Vegetarische Alternative 
Ravioli von der Roten Bete und Ziegenkäse 

mit Beurre Blanc und Feigen 
 

°°° 
 

Balsamic Pear Cake 
Birne, Karamell, Schokolade und Dinkel 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Unsere Menüs enthalten eine Auswahl an BIO-Komponenten. 



 
 

 
 
 
 

Spargel - MENÜ 
 

Couvert mit Brot, Butter und veganem Aufstrich 
 

°°° 
 

Weißes Tomatenmousse 
Tomatensaft, Crème fraîche, Relish, Vollkorn 

auf Rucola mit Himbeer-Dressing 
 

°°° 
 

Spargelcremesüppchen 
Granola vom Pumpernickel und Yuzukresse 

 
°°° 

 
Basilikumsorbet mit Himbeeren 

 
°°° 

 
Medaillons vom bayerischen Kalbsfilet  
mit Kräuterkruste auf zweierlei Spargel 

mit Sauce Bernaise, dazu getrüffeltem Kartoffelgratin 
 

Vegetarische Alternative 
Risotto mit Spargelragout, 

gehobeltem Grano Padano, Brunnenkresse und Schmortomaten 
 

°°° 
 

Lime Cake mit heimischen Erdbeeren 
Schokoladenerde und Joghurt-Bisquit 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Unsere Menüs enthalten eine Auswahl an BIO-Komponenten. 


